HEUMILCHPRODUKTE

vom Original Braunvieh

HOFKASEREI

BIOLANDHOF BRAUN



DURNE
JOGH




PRODUKTDETAILS

HANDWERKLICH HERGESTELLT
pasteurisiert bei 85° C
CREMIG: 14 Stunden Sauerung

STICHFEST: 5 Stunden Sauerung

Verpackung: 500 g Mehrwegglas bzw. 5 kg GroRgebinde (Mehrweg)
Etikett: Graspapier

typische Haltbarkeit: 21 Tage



Joghurt

cremig
aus Heumilch vom Original Braunvieh

mindestens 3,5 % Fett

ZUTATEN

Bio-MILCH, Milchsaurekulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 279 kJ / 66,6 kcal
Kohlenhydrate: 4,79
davon Zucker: 4,79
Eiweild: 3,39
Fett: 3,89

davon gesattigte Fettsauren: 2,1 g

Salz: 0,19
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Joghurt

stichfest
aus Heumilch vom Original Braunvieh

mindestens 3,5 % Fett

ZUTATEN

Bio-MILCH, Milchsaurekulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 279 kJ / 66,6 kcal
Kohlenhydrate: 4,79
davon Zucker: 4,79 e
Eiweild: 3,39 _
Fett: 3.8 ¢ /.

davon gesattigte Fettsauren: 2,19

Salz: 0,19
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Joghurt

Aprikose
aus Heumilch vom Original Braunvieh

mindestens 3,5 % Fett im Milchanteil

ZUTATEN

Bio-JOGHURT (90%), Bio-Fruchtzubereitung: Bio-Aprikosen (5%),

Bio-Rohrohrzucker, Bio-Zitronensaft, Bio-dJohannisbrotkernmehl

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 422 kJ /101 keal
Kohlenhydrate: 159
davon Zucker: 159
Eiweild: 3,50
Fett: 339

davon gesattigte Fettsauren: 1,99

Salz: 0,19
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Joghurt

Heidelbeere
aus Heumilch vom Original Braunvieh

mindestens 3,5 % Fett im Milchanteil

ZUTATEN

Bio-JOGHURT (90%), Bio-Fruchtzubereitung: Bio-Heidelbeeren &
Bio-Wild-Heidelbeeren (5%), Bio-Rohrohrzucker, Bio-Zitronensaft,

Bio-Johannisbrotkernmenhl

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 422 kJ /101 keal
Kohlenhydrate: 159
davon Zucker: 159
Eiweild: 3,50
Fett: 339

davon gesattigte Fettsauren: 1,9 g
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Joghurt

Himbeere
aus Heumilch vom Original Braunvieh

mindestens 3,5 % Fett im Milchanteil

ZUTATEN

Bio-JOGHURT (90%), Bio-Fruchtzubereitung: Bio-Himbeeren (5%),

Bio-Rohrohrzucker, Bio-Zitronensaft, Bio-dJohannisbrotkernmehl

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 422 kJ /101 keal
Kohlenhydrate: 15¢
davon Zucker: 159
Eiweild: 3,50
Fett: 33g ‘\

davon gesattigte Fettsauren: 1,99

Salz: 0,19 v
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Joghurt

Vanille
aus Heumilch vom Original Braunvieh

mindestens 3,5 % Fett im Milchanteil

ZUTATEN

Bio-JOGHURT (90%), Bio-Vanillezubereitung: Wasser, Bio-Ribenzucker, Bio-
Zitronensaft, Bio-dohannisbrotkernmehl, Bio-Vanilleextrakt, gemahlene

Bio-Vanilleschoten

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 422 kJ /101 keal

Kohlenhydrate: 159 = \,;NLLE
davon Zucker: 14,59 o

Eiweil: 359 )

Fett: 339

davon gesattigte Fettsauren: 1,9 g
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PRODUKTDETAILS

HANDWERKLICH HERGESTELLT

schonende Thermisierung bei 63° C

viel Zeit fur Sauerung und Dicklegung (mind. 16 Stunden)

Verpackung: 250 g und 500 g Mehrwegglas bzw. 5 kg GroRgebinde (recycelbar),

Thekenware
Etikett: Graspapier

typische Haltbarkeit: 8 - 10 Tage



Quark

Natur
aus Heumilch vom Original Braunvieh

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN e ‘
Bio-MILCH, Kalberlab, Milchsaurekulturen Ch

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g 25;;
r%AL/iTuR
Brennwert: 659 kJ / 1568,5 kcal e
Kohlenhydrate: 2,85g
davon Zucker: 2,859

e ——
Eiweild: 10 g
Fett: 12 g

davon gesattigte Fettsauren: 9,1 g

Salz: 0,19
250 G
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Quarkspeise

Aprikose Vanille
Frischkasezubereitung aus Heumilch vom
Original Braunvieh

mindestens 45% Fetti. Tr.
ZUTATEN:

Bio-QUARK (45%), Bio-JOGHURT, Bio-Fruchtzubereitung (Bio-Aprikosen (5%),
Bio-Rohrohrzucker, Bio-Rubenzucker, Bio-Zitronensaft, Bio-Johannisbrotkernmehl,
gemahlene Bio-Vanilleschoten, Bio- Vanilleextrakt), Bio-Zucker, Kalberlab,

Milchsaurekulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 540,5 kd /129,75 kcal
Kohlenhydrate: 8,93 ¢g
davon Zucker: 8,93 g
Eiweild: 6,75 ¢
Fett: 7,659

davon gesattigte Fettsauren: 5,59
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Quarkspeise

Heidelbeere Holler
Frischkasezubereitung aus Heumilch vom
Original Braunvieh

mindestens 45% Fetti. Tr.
ZUTATEN

Bio-QUARK (45%), Bio-JOGHURT, Bio-Fruchtzubereitung (Bio-Heidelbeeren &
Bio-Wildheidelbeeren (5%), Bio-Rohrohrzucker, Bio-Zitronensaft, Bio-
Johannisbrotkernmehl, Bio-Holunderbliten), Bio-Zucker, Kalberlab,

Milchsaurekulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 539,5 kd /129,25 kcal
Kohlenhydrate: 8,43 g

davon Zucker: 8,43 g
Eiweild: 6,75 ¢
Fett: 7,659

davon gesattigte Fettsauren: 5,59 | oG
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Quarkspeise

Himbeere Cassis
Frischkasezubereitung aus Heumilch vom
Original Braunvieh

mindestens 45% Fetti. Tr.
ZUTATEN

Bio-QUARK (45%), Bio-JOGHURT, Bio-Fruchtzubereitung (Bio-Himbeeren (5%), Bio-
Rohrohrzucker, Bio-Schwarzer-Johannisbeersaft (2%), Bio-Zitronensaft,

Bio-Johannisbrotkernmenhl), Bio-Zucker, Kalberlab, Milchsaurekulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 540,5 kd /129,75 kcal
Kohlenhydrate: 8,93 ¢g
davon Zucker: 8,93 g
Eiweild: 6,75 ¢
Fett: 7,659

davon gesattigte Fettsauren: 5,59

Salz: 0,19
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PRODUKTDETAILS

HANDWERKLICH HERGESTELLT

pasteurisiert bei 85° C

Verpackung: 500 g Mehrwegglas bzw. 5 kg GroRgebinde (recycelbar)
Etikett: Graspapier

typische Haltbarkeit: 14 Tage



Rial
unsere Dickmilch
aus Heumilch vom original Braunvieh

mindestens 3,5 % Fett

ZUTATEN

Bio-MILCH, Milchsaurekulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 279 kJ / 66,6 kcal
Kohlenhydrate: 4,79
davon Zucker: 4,79
Eiweild: 3,39
Fett: 3,89

davon gesattigte Fettsauren: 2,19

Salz: 0,19
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PRODUKTDETAILS

HANDWERKLICH HERGESTELLT

schonende Thermisierung bei 63° C

viel Zeit fur Sauerung und Dicklegung (mind. 16 Stunden)

Verpackung: 250 g Mehrwegglas bzw. 5 kg GroRgebinde (recycelbar)
Etikett: Graspapier

typische Haltbarkeit: 8 -10 Tage



Frischkase
Natur

aus Heumilch vom original Braunvieh

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-MILCH, Kalberlab, Milchsaurekulturen, Steinsalz

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 659 kJ / 158,5 kcal
Kohlenhydrate: 2,85¢
davon Zucker: 2,859
Eiweild: 109
Fett: 12 g

davon gesattigte Fettsauren: 9,1 g

Salz: 19
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Frischkase mariniert

Pikant

aus Heumilch vom original Braunvieh

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-FRISCHKASE, Bio-Marinade: (Bio-Sonnenblumendl, Bio-SOJAOL, Bio-Paprika,

Bio-Tomate, Bio-Petersilie, Bio-Zwiebel, Bio-Knoblauch, Bio-Chili, Bio-Pfeffer)

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert:
Kohlenhydrate:

davon Zucker:
Eiweild:

Fett:

davon gesattigte Fettsauren:

Salz:

4”260688“810360”

732 kJ /176 kcal
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Frischkase mariniert

Tomate Rosmarin

aus Heumilch vom original Braunvieh

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-FRISCHKASE, Bio-Marinade: (Bio-Sonnenblumendl, Bio-Tomate (5%),

Bio-Rosmarin, Bio-Paprika, Bio-Knoblauch)

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 732 kJ /176 kcal
Kohlenhydrate: 2,85¢
davon Zucker: 2,859
Eiweild: 109
Fett: 14 g

davon gesattigte Fettsauren: 119

Salz: 0,68 g

4 “260683“31 0353”

¥ ARl
TOMATE ROSMAR

e

VoM

M1 HEUMILCH, (T,

* ORIGINNL BRA




DURNECKER
FRISCHLI



PRODUKTDETAILS

HANDWERKLICH HERGESTELLT

Handgeschopft / schonende Thermisierung bei 63° C

Verpackung: Siegelrandbeutel
Etikett: Graspapier
typische Haltbarkeit: 28 Tage

ca. 150 g/ Stuck



Frischli

Tomate Rosmarin

Weichkase mariniert
aus Heumilch vom QOriginal Braunvieh

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-Milch, Bio-Marinade: (Bio-Sonnenblumendl, Bio-Tomate (5%), Bio-Rosmarin,

Bio-Paprika, Bio-Knoblauch), Steinsalz, Kalberlab, Milchsaurekulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert:
Kohlenhydrate:

davon Zucker:
Eiweild:

Fett:

davon gesattigte Fettsauren:

Salz:

1313 kd / 314 kcal
<019

<0,1¢



Frischli

Pikant
Weichkase mariniert
aus Heumilch vom Original Braunvieh

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-MILCH, Bio-Marinade: (Bio-Sonnenblumendl, Bio-SOJAOL, Bio-Paprika,
Bio-Tomate, Bio-Petersilie, Bio-Zwiebel, Bio-Knoblauch, Bio-Chili, Bio-Pfeffer),

Steinsalz, Kalberlab, Milchsaurekulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 1313 kd / 314 kcal

Kohlenhydrate: <01g T e me

davon Zucker: <01g FRISCHLI

PIKANT - .

Eiweil: 20 g Cid e Nl

WEIBHKASE MARINIERT
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davon gesattigte Fettsauren: 17 g

Salz: 1,69
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PRODUKTDETAILS

HANDWERKLICH HERGESTELLT

handgeschopft
ca. 6 Wochen gereift

Rinde zum Verzehr geeignet

Verpackung: weildes doppellagiges Weichkasepapier
Etikett: Graspapier
typische Haltbarkeit: 21 Tage

ca. 1 kg / Stuck



Brie

Weichkase
aus Heumilch vom Original Braunvieh

Fetti. Tr. mind. 45 %

ZUTATEN

Bio-MILCH, Steinsalz, Kalberlab, Milchsaurekulturen, Kalberlab, Penicillium candidum

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 1204 kJ / 288 kcal
Kohlenhydrate: <019
davon Zucker: <0,1¢
Eiweil3: 2149
Fett: 239

davon gesattigte Fettsauren: 13 g

Salz: 160
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PRODUKTDETAILS

HANDWERKLICH HERGESTELLT

handgeschopft
ca. 4 Wochen gereift

Rinde zum Verzehr geeignet

Verpackung: weildes doppellagiges Weichkasepapier
Etikett: Graspapier
typische Haltbarkeit: 21 Tage

ca. 125 g/ Stuck



Camembert

Weichkase

aus Heumilch vom QOriginal Braunvieh

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-MILCH, Steinsalz, Milchsaurekulturen, Kalberlab, Weildschimmelkulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert:
Kohlenhydrate:

davon Zucker:
Eiweild:

Fett:

davon gesattigte Fettsauren:

Salz:

1204 kJ / 288 kcal
<0,1g

<0,1¢
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Herbert

Weichkase
aus Heumilch vom QOriginal Braunvieh
Krauter und Bluten

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-MILCH, Steinsalz, Bio-Krautermischung: (Bio-Barlauch, Bio-Dost, Bio-Quendel,
Bio-Brennnessel-Blatt, Bio-Lowenzahnblatt, Bio-Kornblume), Milchsaurekulturen,

Kalberlab, Weilschimmelkulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 1204 kJ / 288 kcal i
BIOLANDHOF BRAUN
Kohlenhydrate: < 0,1 e
ohlenhydrate g HERBERT
davon Zucker: <019 Nt
Au:ﬁéggiiiiizay#{ 5
Eiweild: 21 g yy?ri_l._(\,‘llﬁ*éln,\?ﬁ;'—'f;_THA,
Fett: 239

davon gesattigte Fettsauren: 13 g

Salz: 1,69



Robert

Weichkase

aus Heumilch vom QOriginal Braunvieh

Rose und Chili

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-MILCH, Steinsalz, Bio-Krautermischung: (Bio-Chiliflocken,

Bio-RosenblUtenblatter), Milchsaurekulturen, Kalberlab, Weilschimmelkulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert:
Kohlenhydrate:

davon Zucker:
Eiweild:

Fett:

davon gesattigte Fettsauren:

Salz:

1204 kJ / 288 kcal
<019

<0,1¢
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Weichkase

annenbert

aus Heumilch vom QOriginal Braunvieh
winterlich verfeinert

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-MILCH, Steinsalz, Gewtrze: (Tannenspitzen, Bio-Wacholder,

Bio-Pfeffer schwarz), Milchsaurekulturen, Kalberlab, Weilschimmelkulturen

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert:
Kohlenhydrate:

davon Zucker:
Eiweild:

Fett:

davon gesattigte Fettsauren:

Salz:

1204 kJ / 288 kcal
<019

<0,1¢
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DURNECKER
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PRODUKTDETAILS

HANDWERKLICH HERGESTELLT

handgeschopft
ca. 4 Wochen gereift
Rinde zum Verzehr geeignet

wird taglich per Hand mit Rotschmierkulturen gewaschen

Verpackung: weilles doppellagiges Weichkasepapier
Etikett: Graspapier
typische Haltbarkeit: 21 Tage

ca. 150 g/ Stuck



Pikantus

rotgeschmierter Weichkase

aus Heumilch vom QOriginal Braunvieh

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

Bio-MILCH, Steinsalz, Milchsaurekulturen, Kalberlab, Brevibacterium

(Rotschmierkultur)

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert:
Kohlenhydrate:

davon Zucker:
Eiweild:

Fett:

davon gesattigte Fettsauren:

Salz:

1225 kJ / 293 kcal
<019

<0149

22 g

239
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PRODUKTDETAILS

HANDWERKLICH HERGESTELLT

handgeschopft
ca. 4 Wochen gereift
Rinde zum Verzehr geeignet

wird taglich per Hand mit Rotschmierkulturen gewaschen

Verpackung: weilles doppellagiges Weichkasepapier
Etikett: Graspapier
typische Haltbarkeit: 21 Tage

ca. 150 g/ Stuck



Weidegold

rotgeschmierter Weichkase
aus Heumilch vom QOriginal Braunvieh

Krauter und Bluten

mindestens 45 % Fetti. Tr.

ZUTATEN

BIO-MILCH, Steinsalz, Bio-Krautermischung: Bio-Barlauch, Bio-Dost, Bio-Quendel,
Bio-Brennnessel-Blatt, Bio-Lowenzahnblatt, Bio-Kornblume , Milchsaurekulturen,

Kalberlab, Brevibacterium (Rotschmierkultur)

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE JE 100 g

Brennwert: 1225 kJ /293 kcal
Kohlenhydrate: <0,1g
davon Zucker: <0,1¢
Eiweild: 22 g
Fett: 239

davon gesattigte Fettsauren: 13 g

Salz: 1,79






DURNECKER
SCHNITTKASE

PRODUKTDETAILS

ca. 2,2 kg / Laib

Verpackung: aullen Sparpapier weild + innen PE-Folie
Etikett: Graspapier

typische Haltbarkeit: 21 Tage

Allergene: Milch



DURNECKER
SCHNITTKASE

NATUR

HANDWERKLICH HERGESTELLT

mind. 4 Wochen gereift
wird taglich per Hand mit Rotschmierkulturen gewaschen
Fetti. Tr. mind. 50 %

Rinde zum Verzehr geeignet

ZUTATEN

Bio-MILCH, Milchsaurekulturen, Kalberlab, Steinsalz, Brevibacterium

(Rotschmierkultur)



. HANDWERKLICH HERGESTELLT ~ ~

- W|rd regelmaRig per Hand mit Rotsbhr'hie'r_lgg'ltﬁreh', .
WeiRwein und schwarzem Pfeffer géwas__chen

-~

~ - Fett Tr. mind. 50.-% -

R.ihdie"z'um Verzehr geeignet.

o

N

o-MILCH, Milchs&urekulturen, Kalberlab, Steinsalz, Brevibacterium

dtschmierkultur). Bio-WeilRwein, Bio-Pfeffer schwarz




DURNECKER
SCHNITTKASE

KRAUTERKRUSTE

HANDWERKLICH HERGESTELLT

mind. 4 Wochen gereift

wird taglich per Hand mit Rotschmierkulturen gewaschen

Fetti. Tr. mind. 50 %

Rinde zum Verzehr geeignet

ZUTATEN

Bio-MILCH, Milchsaurekulturen, Kalberlab, Steinsalz, Brevibaoteriu'rﬁ”"

«* ]
(Rotschmierkultur), Krauterkruste: Bio-Basilikum, Bio—Ros;narin, Bio—T_Qymian,
‘, 5
Bio-Kornblume
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Genusstauglichkeitskennzeichen: DE BY 13017 EG

Die Abbildungen kdnnen vom gelieferten Produkt abweichen,

da alle Produkte handgefertigt sind und in Grof3e, Gestalt und Gewicht variieren.



KONTAKT

BIOLANDHOF BRAUN GBR

Johanna Braun & Simon Reiter

DURNECK 23
85354 FREISING
08161 4965547

info@biolandhofbraun.de




